Menuplan

Woche 42 vom 12.10.2026 bis zum 16.10.2026

Fisolencremesuppe (AG)

Suppe Hauptispeise / Dessert
© GrieBnockerlsuppe (ACFL) HUhner - Cordon Bleu (ACG)
O N
oL oder Karfiol- K&selaibchen (ACG)
c o oder
Eo c: mit Reis, Maisjoghurtsalat und Ketchup (G)
- Selleriecremesuppe (AGL)
© Profiterolsuppe (ACFL) Kasespatzle (ACG)
O N
..g K oder Butterspatzle (AC)
c o oder
Q ;) mit ROstzwiebel und Blattsalat (A)
o -
Gelbe RUbencremesuppe (L)
c Klare Gemusesuppe mit Nudeln (AL) Rindsgeschnetzeltes (AGLM)
N
8 K mit Hérmchen (A)
3 o oder
:-E: ; oder Saft ohne Fleisch
B Karottencremesuppe (AGL)
g) © Klare Gemusesuppe mit Eintfropf (AC) Kartoffelpuffer (AC)
O
n Q mit Schnittlauchsauce (CGM)
e oder
c und Blattsalat
e} L
o Erd&pfelcremesuppe (L) Schokokuchen
© Frittatensuppe (ACG) Powidltascherl (AC)
o N
o & mit
S |
T O oder
= Butterbroseln (AG)
Ne)

Anderungen vorbehalten

A=Gluten, B=Krebstiere, C=Ei,
D=Fisch, E=Erdnuss, F=Soja,
G=Milch oder Lactose,
H=SchalenfrUchte, L=Sellerie,

90 % Osterrelch

Rind*, Schwei

Mllcthllchprudukte G U T Z U
Osterreich

Eiprodukte:

Ostn SCHBcdehllugwISsEN

Huhn, Pute, Kalb,

e GUT ZU
= WISSEN!J

M=Senf, N=Sesam, O=Sulfite,

P=Lupinen, R=Weichtiere

* Osterreich = 3x AT (geboren/gemdastet/geschlachtet)
** Osterreich = 2x AT (gemolken/verarbeitet)

©) CONTENTO"




